ENTREES
| I
Potage du jour Fr. 8.--
: Viande séchée Fr. 17.50 :
o“’e é"o
Crotte aux champignons Fr. 15.--
L L
L L
L SALADES ]
L L
L L
L Salade de crottin de chavignol ]
| J
L Entrée Fr. 19.50 |
| )
I Portion Fr. 27.-- Il
| ]
L Salade de noix de Saint-Jacques et crevettes tiedes |
| |
L Entrée Fr. 21.50 ]
H |
[ Portion Fr. 30. — |
| l
L Magtret de canard fumé sur salade |
| )
i Entrée Fr. 19. 50 Il
[ ]
Portion Fr. 27. — \}
| l
| Salade mélée Fr. 8.50 |
[ !
I Grande salade mélée portion Fr. 14.50 ]
L J
L Salade accompagnement Fr. 5.50 ]
L d
L ]
}JF LELON 0 WATT ]
5 i
Q‘% (7«47« a 72 ane anigacment U
b p
L I
: Portin do frites Fr. 5.50 u
U; ]
! Potit steak de boeaf ou sheval avee frites fr. 73, 50 |
b p
L [
L Pelite esoalype de vean pance aves frites . 14 50
L [
; Tranches de jambon aves frites fr. 70. — 7
| l
. Chicke nappels avee frites fr. 13, 50 .
b p
L I
I i



PETITE RESTAURATION ;30

|

TVA 8 %incl. .

*  Assiette de rostis avec deux oeufs Fr. 17.50
*  Assiette de rostis avec une tomme chaude Fr. 19.--
# Tortellini a la créme et basilic Fr. 23.-- i
* Croute aux champignons portion Fr. 25. — H
*  Assiette de viande séchée portion Fr. 26.--
*  Assiette de riz aux champignons Fr. 20.--
*  Fondue servie seulement au café et a 'annexe
200 gr Fr. 22. 50

300 gr Fr. 26.--

*  Omelette trois oeufs aux fines herbes Fr. 10.--.

SPECIALITES DE LA MAISON ]

*  Saucisse a rotir Fr. 28.-- [
*  Saucisse aux choux (de sept. a mars) papet vaudois Fr. 23.50 |

* Filets mignons de porc sauce aux champignons A

1 service Fr. 34. — ]
2 services Fr. 36.50
*  Cotelette de porc
Nature Fr. 26. — ‘1‘

Aux champignons  Fr. 29. — ]
*  Onglet de beeuf a I’échalote (' selon arrivage) Fr. 31.-- ]

*  Cervelle de veau au beurre noisette (selon arrivage) Fr. 34.-- ]

Ces mets vous sont servis avec une salade mélée, garniture de légumes, frites ]
maison, riz, pates ou rostis.



VIANDES ET GRILLADES

I Ces mets vous sont servis avec une salade mélée, jardiniere de légumes, pommes

L trites maison, riz, pates ou rostis.

I * Tournedos de boeuf

I *  Médaillons de filet de boeuf
I *  Entrecote de boeuf

i *  Steak de boeuf

I *  Entrecote de cheval

i * Steak de cheval

i SAUCES :

Poivre vert Fr.4.50

L Beurre Maison Fr.4.50 Champignons

L VEAU

I * Hscalope de veau nature
I * Hscalope de veau panée

i * Hscalope de veau aux champignons

L POISSONS

| Selon arrivage

U?, Entrée

L Portion

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.

45.--
42.50
37.--
28.--
34.50
27.50

35.50
36.50
39.--

L # Filets d'omble (sauce safranée au vin blanc, creme et julienne de légumes)
Fr.
Fr.

18.50
35.50



