Restaurant le POPU sarl

Route du Jorat 67 - tooo Lausanne 26 - +41 21 784 11 31

A qui de droit

Vers-chez-les-Blanc, le 15 avril 2026

Concerne: Livraison des repas a ’APEMS - Rentrée 2026

Madame, Monsieur,

Nous souhaitons vous informer en toute transparence de I'évolution récente concernant la restauration
des structures parascolaires sur le site de Vers-chez-les-Blanc .

Aprés plus de 30 ans de collaboration continue avec les structures lausannoises, le Restaurant Popu-
laire a pris la décision de retirer sa candidature dans le cadre de I'appel d’offres pour la restauration
collective 2026-2031. Ce qui a pour effet une fin de contrat et de nos livraisons au 31 juillet 2026. Cette
décision est intervenue lors du processus de sélection et n’a pas été prise a la légére.

Malgré notre engagement historique, notre présence quotidienne sur le terrain et la qualité du service
fourni durant toutes ces années, les nouvelles exigences administratives, de reporting, de contraintes
contractuelles et structurelles liées a cet appel d’offres se sont révélées disproportionnées pour une
entreprise artisanale de notre taille.

Au-dela de ces aspects, nous constatons €galement une évolution des priorités dans le cadre de cet
appel d’offres. Les criteres de durabilité, que nous soutenons pleinement et que nous appliquons de-
puis de hombreuses années dans notre pratique quotidienne, occupent aujourd’hui une place centrale
et fortement normée. Cependant, dans leur application future, ces criteres pourront parfois primer sur
d’autres dimensions essentielles a nos yeux, en particulier la vie local et le bien-étre de I'enfant au quo-
tidien.

Pour notre part, nous avons toujours défendu une approche fondamentale : La qualité des repas, la
proximité humaine, la flexibilité et la durabilité. Dans ce contexte, nous avons fait le choix responsable
de nous retirer, ne pouvant garantir le respect de ces exigences tout en maintenant le niveau de qualité,
de proximité et d’attention individualisée qui a toujours été le nétre.

Nous sommes bien entendu trés décus de cette situation. Durant trois décennies, nous avons construit
avec vous, vos enfants et les équipes éducatives une relation basée sur la transparence et le respect
des besoins de chacun, ainsi gu’une confiance forte, fruit de ces nombreuses années de collaboration.
Nous tenons a vous en remercier sincerement.

Nous restons convaincus que la restauration de proximité, humaine et artisanale, joue un rble essentiel
dans le quotidien des enfants et dans la vie locale.

Avec nos salutations les meilleures, Alexandire BELET, directeur
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;f Menus vacances N°17 du 20.04.2026 au 24.04.2026
“&) CRITERE FOURCHETTE VERTE
Entrée | SALADE VERTE @) Met gras
. EMINCE DE PORC d LA CREME g oarasedelat
H Plat | POLENTA v Crudité / fruit
D CAROTTES SAUTEES v/ Mets céréales / pain
| Dessert | ORANGES - Met s/viand, poiss
REMARQUES nore__ A
Entrée | SALADE DE CAROTTES | Metgras
A Plat | RIZ CANTONNAIS (végé)  Crudité / fruit
; ¥ Mets céréales / pain
Dessert | MOUSSE CHOCOLAT v Met s/viand, poiss
REMARQUES nborE_6_ A 2
Entrée | SALADE D'HARICOTS ROUGES | | Met gras
I\él T . Met & base de lait
g Plat | OMELETTES AUX LEGUMES «/ Crudité / fruit
E " Mets céréales / pain
I|D Dessert| SALADE DE FRUITS v Met siviand, poiss
REMARQUES nborE_5__A 2
Entrée | SALADE VERTE (| Metgras
J MEDATLLONS DE CHOUX FLEUR AU FROMAGE  Meta base do i
E Plat | SAUCE TOMATE Crudité / fruit
g POMMES DE TERRE SAUTEES " Mets céréales / pain
| Dessert | YOGOURTS FRAISE | Met s/viand, poiss
REMARQUES nore_ A
Entrée | SALADE VERTE ET CAROTTES | Met gras
\E/ S S S TR o Met & base de lait
g Plat | LASAGNE W/ Crudité / fruit
E v Mets céréales / pain
El) Dessert | BANANES | Met s/viand, poiss

REMARQUES

nbrE_ 6_ A_2
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